
محمد فتوحفتوح 
طاهي عام 

خ والمطب،روبىالافي المطبخ ةسنعشرون بخبرة محترف ى طاه

قدرة أمتلك ال. في إدارة المطابخ متمرس الأسيوي والمطبخ العربي 

كيز على تحفيز الموظفين وضمان انجاز عمليات المطبخ بكل تر

ام المنتجات لدي القدرة على ابتكار أطباق حديثة باستخد. ونتائج رائعة

.الموسمية الطازجة، وتلبية مجموعة واسعة من القيود الغذائية

شيف-سياحة وفنادق 

حاصل على شهادة قياس مستوى المهارة

ماهر : التقدير 

البحر الاحمر –وزارة القوى العاملة والهجرة  مديرية القوى العاملة والهجرة 

حاصل على شهادة قياس مستوى المهارة

ماهر : التقدير 

الجيزة–وزارة القوى العاملة والهجرة  مديرية القوى العاملة والهجرة 

شكر وتقدير من القوات المسلحة السعودية حاصل على شهادة 

السعودية وزارة الصحة  حاصل على شهادة شكر وتقدير من 

السعودية -من مؤسسة عادل بن على الخضري حاصل على شهادة شكر وتقدير 

السعودية -جميل عبداللطيفمستشفى حاصل على شهادة شكر وتقدير من 
الغردقة -سوفتيلمن فندق حاصل على شهادة شكر وتقدير 

الغردقة-سوفتيلفندق
شيف: منصب العمل 

الغردقة-هوتيل بأن الداوبيتششتيجنبرجر
شيف اول :منصب العمل

السعودية-وزارة الدفاع والطيران والمفتشية العامة 
رئيس قسم المطبخ:منصب العمل 

ةالسعودي-الخضري للإعاشة المطهية والغير مطهية بن علىعادلشركة

ومسؤول قسم التغذية–طهاة كبير :منصب العمل 

السعودية-العام الارطاويةمستشفى 
طاهي عام:منصب العمل 

السعودية–مخابز وحلويات الأرياف 
عامطاهي :منصب العمل 

المراسم الملكية والإدارة العامة لقصور الضيافة لخادم
ليةالحرامين الشرفين الملك عبدالله ال سعود رحمة الله ع

طاهي:منصب العمل 

السعودية -مستشفى عبداللطيف جميل 

عامطاهي:منصب العمل 

بيتشامنتج مروجان
رئيس قسم :منصب العمل 

التعليميةالمؤهلات 

وشهادة تقدير

خبـرات العمـل

المهارات المهنية

اللغـات

الدورات التدريــبية

العربيـة

90%

الإنجليزيـة

80%

المملكة العربية السعودية, جدة

f96442115@gmail.com

ث دورة تدربيه سلامة وامانة الغذاء ثلا

ة أمانة محافظة جدة المملك–مستويات 

.العربية السعودية

لب دورة الإنعاش القلبي الرئوي منقذ ق

جمعية القلب –ثلاث مستويات  

.السعودية

 جمعية –الإسعافات الأولية  دورة

.القلب السعودية

 السعودية–دورة حريق

القدرة على التحمل البدني.

الابداع.

الابتكار.

 من فريقضمهارة القيادة والعمل.

ة التعاون مع طقم المطبخ وموظفي غرف

.  الطعام والموردين الخارجيين



Fattouh Muhammad Fattouh
A professional chef with twenty years of experience in European cuisine, Asian cuisine and
Arabic cuisine, experienced in kitchen management. I have the ability to motivate employees
and ensure that kitchen operations are completed with focus and great results. I have the
ability to create modern dishes using fresh, seasonal produce, catering to a wide range of
dietary restrictions.

EXPERIENCE

Educational qualifications and certificate of 

appreciation

LANGUAGES

 Arabic

 English

Tourism and Hotels - Chef

He holds a certificate of skill level measurement
Rating: Maher
Ministry of Manpower and Immigration, Directorate of Manpower and Immigration -
Red Sea

He holds a skill level measurement certificate
Rating: Maher
Ministry of Manpower and Immigration, Directorate of Manpower and Immigration -
Giza

He holds a certificate of thanks and appreciation from the Saudi Armed Forces

He holds a certificate of thanks and appreciation from the Saudi Ministry of Health

He holds a certificate of thanks and appreciation from the Adel Bin Ali Al-Khudari
Foundation - Saudi Arabia

He holds a certificate of thanks and appreciation from Abdul Latif Bin Jameel Hospital 
- Saudi Arabia
He received a certificate of thanks and appreciation from the Sofitel Hotel - Hurghada

Sofitel Hotel - Hurghada
Job position: Chef

Steigenberger Aldaubich Hotel Inn - Hurghada
Job position: Senior Chef

Ministry of Defense, Aviation and General Inspectorate - Saudi Arabia
Job position: Head of the kitchen department

Adel Bin Ali Al-Khudari Company for Cooked and Uncooked Catering - Saudi 
Arabia
Job position: Chief Chef - Nutrition Department Officer

Artawiya General Hospital - Saudi Arabia
Job position: General Chef

Al-Aryaf Bakeries and Sweets - Saudi Arabia
Job position: General Chef

Royal Protocol and General Administration of the Hospitality Palaces of the 
Custodian of the Two Holy Mosques King Abdullah Al Saud, may God have mercy 
on him
Job position: Chef

Abdul Latif Jameel Hospital - Saudi Arabia
Job position: General Chef

Marjana Beach product
Job position: Head of department

 Food safety and security training 
course, three levels - Jeddah 
Governorate Municipality, Kingdom 
of Saudi Arabia.

 Cardiopulmonary resuscitation (CPR) 
course, three levels - Saudi Heart 
Association.

 First aid course - Saudi Heart 
Association.

 Fire course - Saudi Arabia

Jeddah-Saudi Arabia

f96442115@gmail.com

Chef

COURSES

Professional skills

 Physical endurance.

 creativity.

 Innovation.

 Leadership skill and working within a 
team.

 Collaborate with kitchen set, dining 
room staff and external suppliers.


